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※ 必要な材料と道具については「おいしいエスプレッソのために」（5 ページ）をご覧ください。

コーヒーマシンの準備

カス受けとトレイ（6 ページ）を取り付け、水タンクの MAX の目盛
まで水を入れてふたをし、取り付ける

を押してコーヒーの抽出量を設定する

を押してコーヒーの濃さ（豆の量）を設定する

エスプレッソ
スタンダード

エスプレッソ
スタンダード

抽出量は 1 杯抽出時の目安です。2 杯抽出時は約 2 倍の量が抽出されます。
※ マイコーヒーは、お好みの抽出量を設定することができます。

設定範囲：約 20 ～ 180mL

※ 2 杯抽出時に挽く粉量は、1 杯のときの 2 倍量ではありません。2 杯抽出時にコーヒーが薄く感じられる場合は、
濃いめに調整してください。

豆ホッパーふたを取り外し、コーヒー豆を豆ホッパーに入れる
適量の豆で抽出するために、目安量（下記参照）より多めにコーヒー豆を入れてください。

MAX

 ⿟押すたびに以下のとおり抽出量が切り替わります。

マイコーヒー エスプレッソ エスプレッソ
LARGE ロングコーヒー ロングコーヒー

LARGE

約 30mL
（初期設定）

約 30mL 約 40mL 約 120mL 約 150mL

少ない　 　多い

 ⿟押すたびに以下のとおり濃さが切り替わります。
コーヒー
パウダー EX マイルド マイルド スタンダード ストロング EX ストロング

粉からの抽出
時に選択

薄い
（少ない）

豆からの抽出 濃い
（多い）

目安量
 ⿟1 杯のとき：約 6 ～ 11g
 ⿟2 杯のとき：約 10 ～ 14g
 ⿟カフェ・ジャポーネのとき：約 12 ～ 20g

※ 数値は目安です。お使いになるコーヒー豆の
状態や粒度の設定によって、挽かれる豆の量
は変わります。
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コーヒー豆から抽出する

カップを置き、抽出口を下げて
カップに近づける

を押して抽出量を選ぶ

を押して濃さを選ぶ

を押して抽出する

※ コーヒーの抽出量については、12 ページの手   
順 をご覧ください。

※ コーヒーの濃さについては、12 ページの手     
順 をご覧ください。

※ 途中で止めたいときは、抽出中に再度同じボタン
を押します。

※ 抽出量を増やしたいときは、抽出終了後 2 秒以
内に再度同じボタンを押すと、押している間コー
ヒーが抽出されます。ボタンを離すと抽出が止ま
ります。

エ
ス
プ
レ
ッ
ソ
マ
シ
ン
の
準
備

コ
ー
ヒ
ー
マ
シ
ン
の
準
備

エスプレッソや、ハンドドリップのように豆を蒸らしながら抽出するカフェ・ジャポーネをお楽しみになれます。
※ 抽出する前に「コーヒーマシンの準備」（12 ページ）をご覧ください。

エスプレッソ
スタンダード

エスプレッソ
スタンダード

エスプレッソ 1 パイ
＿ ＿ ＿ ＿ ＿ ＿ ＿ ＿ ＿ ＿■■■■■

進み具合をインジケーターでお知らせします。

カフェ・ジャポーネをいれるときは
手順 で を押す
※ 手順 の抽出量の設定は必要ありません。
※ 給湯・蒸らしをくり返す間欠抽出を 2 回行います。　　

　　
カフェ・ジャポーネ
＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿■■■■■

※  1回目の抽出が終わると、自動でグラインダーが作動して
2 回目の抽出を始めます。（カップは置いたままにしてく
ださい。）

※ 抽出量の初期設定は約 120mL です。2 杯抽出はできま
せん。

※ 抽出が完了すると「チュウシュツカンリョウ」と表示さ
れます。

２杯抽出するときは
1. 手順 で、カップを 2 つ置く

2. 手順 、 を行う
3. 手順 で を押す
※ 2 杯抽出の場合、左右のカップに入るコーヒーの量に多

少の差が生じることがあります。

定量設定するときは
（1 杯抽出）の場合

1. を押して「マイコーヒー」を選ぶ
2.「リョウセッテイ」と表示されるまで を押し

　続ける
※ 抽出が始まります。
3. お好みの量のコーヒーが抽出されたところで、再

　度 を押して抽出を止める
　（設定範囲：約 20 ～ 180mL）

（カフェ・ジャポーネ）の場合
1.「リョウセッテイ」と表示されるまで を押し

　続ける
※ 抽出が始まります。
※ 一定量を抽出すると、2 回目の抽出を始めます。
2. お好みの量のコーヒーが抽出されたところで、再

　度 を押して抽出を止める
　（設定範囲：約 120 ～ 250mL）


